САЛАТЫ

	
	выход
	цена



	Салат Гурман
	250/15
	160

	
	
	

	Салат Витаминный из свежей капусты, моркови, с соком лимона

и заправкой на Ваш выбор
	280
	80

	
	
	

	Теплый салат из куриной печени 

с соусом из виноградного сока 

на листьях салата и кедровым орехом
	200
	110

	
	
	

	Салат Кармак из буженины, 

запеченной в печи, с паприкой, огурцами, редькой, сельдереем, с соусом «Айоли»
	230
	190

	
	
	

	Оливье с говяжьим языком
	190
	230

	
	
	

	Греческий
	260
	240

	
	
	

	Салат из семги

с салатным миксом и голубым сыром 
	200
	275

	
	
	

	Старорусский слоеный салат из картофеля, моркови, сыра, куриного филе, шампиньонов и грецкого ореха, пропитанных соусом «Айоли»
	290
	290

	
	
	

	Теплый салат «Четыре моря» из морского коктейля,припущенного в сливках
	350
	340

	
	
	

	Салат из филе кальмара
	210
	370

	
	
	

	ХОЛОДНЫЕ   ЗАКУСКИ



	

	
	выход 


	цена 

	Семга слабосоленая
	100/20
	240

	
	
	

	Муксун слабосоленый
	100/50
	390

	
	
	

	Строганина из муксуна с розовым соусом 
	100/50/30
	380

	
	
	

	Строганина из стерляди с розовым соусом
	100/50/30
	490

	
	
	

	Филе сельди с отварным картофелем, маринованным луком и постным маслом
	100/120/60/2


	290



	
	
	

	Баклажаны с начинкой 

из тушеных овощей и грецким орехом
	195/25
	240

	
	
	

	Баклажаны с куриным филе
	155/20
	150

	
	
	

	Карпачо из говядины
	100/40
	290

	
	
	

	Язык говяжий отварной, с хреном
	100/50/2
	210

	
	
	

	Мясная тарелка из буженины, куриного галантина, говяжьего языка и ростбифа
	200/50/15
	390

	
	
	

	Холодец из свиных рулек и окорочков, 

с хреном
	200/50/20
	250

	
	
	

	Студень из говяжьих рулек, 

с хреном и горчицей 
	200/60/40
	350

	
	
	


САЛАТЫ

	
	выход
	цена



	Цезарь с креветками (заправка на основе майонеза)
	180
	300

	
	
	

	Цезарь с курицей (заправка на основе майонеза)
	180
	280

	
	
	

	Мясной с овощами
	220
	300

	
	
	

	Из мидий и авокадо
	180
	290

	
	
	


	ХОЛОДНЫЕ   ЗАКУСКИ



	
	выход 


	цена 

	Грузди со сметаной и постным маслом 

(на Ваш выбор)
	150/50/50
	440

	
	
	

	Вариация из зеленого лука, петрушки,  укропа, маслин. Подается с томатами «Черри» 
	210
	190

	
	
	

	Овощная тарелка из помидор, огурцов, перца болгарского и редиса
	180
	120

	
	
	

	Сало соленое, с чесноком 
и маринованными овощами
	100/100

	230

	
	
	

	Соления закусочные из квашеной капусты, маринованных огурцов и помидор, чеснока, перца и соленой черемши
	670
	490

	
	
	

	Икра красная
	50/20/1
	430

	
	
	

	Маслины
	100
	90

	
	
	

	Оливки
	100
	90

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	СУПЫ



	
	выход 
	цена 

	
	
	

	Окрошка мясная на квасе


	280/50
	190

	
	
	

	Похлебка грибная


	280/50
	190

	
	
	

	Борщ «Стрелецкий»


	280/50
	230

	
	
	

	Лапшевик «По - Домашнему с блином»


	280/100
	260

	
	
	

	Уха из муксуна с расстегаем

	280/70/10
	290

	
	
	

	Солянка сборная мясная


	280/50
	250

	
	
	

	Солянка рыбная


	280/50
	310

	
	
	

	Щи с потрашками

	300/50
	130

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


	ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ИЗ РЫБЫ 



	
	выход 
	цена 

	Карась жареный, со сметаной и чесноком
	за 100 гр.
	95

	
	
	

	Котлета из щуки
	205/150/50/12
	250

	
	
	

	Паста с морепродуктами
	180/30
	290

	
	
	

	Форель речная, запеченная с овощами
	400/20
	340

	
	
	

	Филе семги,  жареной на гриле, с картофельным пюре 
	160/150/20
	390

	
	
	

	Рубленые котлеты из семги, нельмы и муксуна с травами
	160/185/90
	440

	
	
	

	Стерлядка, припущенная в рыбном бульоне под сливочным соусом с  вареным картофелем
	за 100 гр.
	490

	
	
	

	Муксун, запеченный в печи со сметаной и майонезом, овощами и картофелем
	490/35
	640



	
	
	

	Дорада с молочно - эстрагоновым соусом

и соте из томатов Кон-Касе
	140/110/70/20
	640

	
	
	

	Морской гребешок
	185/60/60/5
	790

	
	
	

	Креветки тигровые, жареные на гриле  

с чесночным соусом
	320/50
	1400


время приготовления 30-45 минут

	ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ИЗ РЫБЫ 



	
	выход 
	цена 

	Мидии запеченные в соли
	175/25
	240

	
	
	

	Шашлычок рыбный ЛЮКС (стерлядь,муксун,семга)
	190/120/30/20
	690

	
	
	

	Шашлычок рыбный (муксун,семга)
	190/120/30/20
	450

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	     
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


время приготовления 30-45 минут

	ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ИЗ МЯСА И ПТИЦЫ



	
	выход 
	цена 

	Шницель из говядины
	235/100/50/5
	390

	
	
	

	Шницель из говядины Премиум
	285/150/50/5
	490

	
	
	

	Паста Фетучине - Карбонаре
	270/30
	370

	
	
	

	Говяжья вырезка, приготовленная «медиум»с итальянской пастой
	140/195
	590

	
	
	

	Утиная грудка под апельсиновым соусом»
	150/100/60/80
	590

	
	
	

	Стейк из индейки с пряными травами
	205/120/50/2
	420

	
	
	

	Говядина богатырская
	280/200/50/70
	990

	
	
	

	Каре барашка
с чесночно - розмариновым соусом
	215/120/60/25
	1300

	
	
	

	Ассорти из говядины, свинины, 

баранины и кабанятины жаренное на гриле с легким овощным гарниром и острыми соусами
	360/150/90
	1340

	
	
	

	Говяжий стейк стриплоин с соусом на выбор:
-  Соус Деми Глас

-  Соус Дор-блю

-  Соус  Томатный
	300/50/17
	990

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ИЗ МЯСА И ПТИЦЫ



	
	выход 
	цена 

	
	
	

	Цыпленок «на гриле
	за 100 гр.


	130

	
	
	

	Пельмени с мясом говядины и свинины, 

со сметаной
	270/50


	290

	
	
	

	Филе куриное, маринованное  в эстрагоне, 

с картофелем, запеченным в сливках
	150/100/60/20
	290

	
	
	

	Поджарка из свинины

с картофельным пюре 
	140/150/60
	260

	
	
	

	Бефстроганов
	150/130
	300

	
	
	

	Вырезка свиная, 

в сочетании грибного соуса и овощей
	140/90/50
	390

	
	
	

	Свиная шея под соусом «Фунге» с картофельными дольками фри
	105/150/50/45
	380

	
	
	

	Жаркое из говядины
	300
	410

	
	
	

	Ребра свиные, жаренные в соусе «Барбекю
	200/150/100
	520

	

	
	

	Стейк из говяжьей вырезки, 

приготовленный на гриле 

(«Говядина - гриль на французский манер»)
	140/150/20/70
	560

	
	
	

	Котлета «Домашняя» 

с картофельным пюре и огурчиками
	160/120/40/65
	360

	
	
	

	время приготовления 30-45 минут




	ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ



	
	выход 
	цена 

	Блины с семгой малосольной
	 185/15/2
	210

	
	
	

	Блины с красной икрой
	 185/15
	290

	
	
	

	Кокот из курицы с грибами
	120
	170

	
	
	

	Кокиль из семги, осетра и морского коктейля томленых в сливках
	150
	220

	
	
	

	Кокот из грибов, в сметаном соусе, 

под сырной шапочкой
	180
	250

	
	
	

	Креветки отварные

(«33 Богатыря»)
	180/40
	230

	
	
	

	Пельмени в грибном соусе, 

томленые в печи

(«Ушки боровые»)
	180
	290

	
	
	

	Куриные крылья, маринованные в меде, 

жареные во фритюре
	220/50
	350

	
	
	

	Утиная печень, жареная с корочкой под клубничным соусом и свежими фруктами
	75/75/30
	900

	
	
	

	Драники с семгой
	260/50
	290

	
	
	

	Язык обжаренный с луком и коньячным соусом
	195/10/40
	480

	
	
	

	ДЕСЕРТЫ


	
	выход 
	цена 

	Шоколадный Каприз
	40
	70

	
	
	

	Блинчики фламбе с кусочками апельсина 

и персиковым сиропом
	130
	140

	
	
	

	Грушево - персиковая слойка
	215
	240

	
	
	

	Чиз-кейк с ежевичным соусом
	170/30
	260

	
	
	

	Тирамису
	100
	290

	
	
	

	Фруктовая тарелка


	по весу 

за 100 гр
	от 20 до 150

	
	
	

	Сырная тарелка: 

«Эдамер», Бри», «Дор-Блю», Сулугуни
	230
	370

	
	
	

	Мороженое в ассортименте
	150
	110

	
	
	

	Мороженое  ассорти с фруктами
	150/100
	150

	
	
	

	Эстерхази
	150/25
	290

	
	
	

	Яблочный штрудель
	45/15/1
	80

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	ГАРНИРЫ



	
	выход 
	цена 

	Картофель,  жареный 

с грибами и шкварками
	250
	180

	
	
	

	Картофель, жареный с луком
	150
	90

	
	
	

	Картофель отварной
	150
	90

	
	
	

	Картофельное пюре
	150
	90

	
	
	

	Картофельное пюре запеченное
	120/40
	90

	
	
	

	Дольки картофельные  фри
	150
	90

	
	
	

	Рис отварной
	150
	90

	
	
	

	Рис с овощами
	150
	60

	
	
	

	Овощи - гриль
	150
	150

	
	
	

	Капуста цветная
	150
	100

	
	
	

	Капуста брокколи
	150
	100

	
	
	

	Фасоль стручковая 

с чесноком, тушеная в сливках
	150
	100

	
	
	

	Картофель печеный

с чесноком, сливками, сыром
	150
	100

	ВЫПЕЧКА

	

	Хлебная корзинка (4 булочки и хлеб) 
	220
	120

	
	
	

	
	
	

	
	
	


